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Ho/Be -111, Bernhard 10.01.2012

QZBW Sensorikpriifung Saft 2011

Sehr geehrter Herr Griidl,

anbei erhalten Sie die Ergebnisse der letzten QZBW Qualitétspriifung fitr Sifte, Schorle,
Obstwein und Most, die am 06.12.2011 an der Staatlichen Lehr- und Versuchsanstalt fiir
Wein- und Obstbau (LVWO) Weinsberg durchgefiihrt wurde.

Die von Ihnen zur Priifung vorgelegten Erzeugnisse haben folgende Ergebnisse erzielt:
Apfelsaft, klar, Direktsaft: erfiillt die QZBW Anforderungen
Apfelsaft, triib, Direktsaft: erfiillt die QZBW Anforderungen

Apfelschorle, klar aus Direktsaft:  erfiillt die QZBW Anforderungen
Mit freundlichen Griiflen,
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STAATL. LEHR- UND VERSUCHSANSTALT
FUR WEIN- UND OBSTBAU WEINSBERG

Qualitétszeichen Baden-Wiirttemberg fiir Sifte, Schorle, Obstweine, Most

Ergebnis der Qualitatsprifung vom 06.12.2011

Priifbericht

Lizenznehmer: LVEO

Proben-Nr. : QZ12 -1.11

Betrieb/Antragsteller: Forderverein Onser Saft e.V., Férderverein Onser Saft e.V. / Bad Boll

Bezeichnung der Probe: Apfelsatft, klar Direktsaft,
Mindesthaltbarkeitsdatum: 02.02.2013

Charge-Nr.: --

Probeneingang: -

Analytischer Befund:
Probe-Nr. Relative Dichte (D Titrlerbare Saure(g/l)
20/20°C)/Grad Oechsle (WS pH 7,0)
12 49,30 . 8,0

Sensorische Priifung:

Farbe, Aussehen 4,50 Punkte
Geruch 3,88 Punkte
Geschmack 3,88 Punkte
Harmonie 3,88 Punkte
Qualitétszahl 3,97 Punkte
Bemerkungen:

BEURTEILUNG

Das Erzeugnis erfiillt hinsichtlich der durchgefiihrten Qualitatspriifung die Voraussetzungen fiir die
Verwendung des Qualitatszeichens des Landes Baden-Wirttemberg mit Herkunftsangabe fiir
Agrarprodukte.,
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Dr. G. Réhrig
02.01.2012



STAATL. LEHR- UND VERSUCHSANSTALT
FUR WEIN- UND OBSTBAU WEINSBERG

Qualitdtszeichen Baden-Wiirttemberg fiir Sifte, Schorle, Obstweine, Most
Ergebnis der Qualitétspriifung vom 06.12.2011

Priifbericht

Lizenznehmer: LVEO
Proben-Nr. : QZ48 -1.11
Betrieb/Antragsteller: Forderverein Onser Saft e.V., Férderverein Onser Saft e V. / Bad Boll

Bezeichnung der Praobe: Apfelsaft, trlib Direktsaft,
Mindesthaltbarkeitsdatum: 02.02.2013

Charge-Nr.: =
Probeneingang: S
Analytischer Befund:
Probe-Nr. Relative Dichte (D Titrierbare Saure(g/l)
20/20°C)/Grad Qechsle (WS pH 7,0)
48 51,20 - 83

Sensorische Priifung:

Farbe, Aussehen 3,88 Punkte
Geruch 3,88 Punkte
Geschmack 4,00 Punkte
Harmonie 4,00 Punkte
Qualitéatszahl 3,95 Punkte
Bemerkungen:

BEURTEILUNG

Das Erzeugnis erfilllt hinsichtlich der durchgefiihrten Qualitétspriifung die Voraussetzungen fir die
Verwendung des Qualitatszeichens des Landes Baden-Wirttem berg mit Herkunftsangabe fiir
Agrarprodukte.
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STAATL. LEHR- UND VERSUCHSANSTALT
FUR WEIN- UND OBSTBAU WEINSBERG

Qualitatszeichen Baden-Wiirttemberg fiir Sifte, Schorle, Obstweine, Most
Ergebnis der Qualitatspriifung vom 06.12.2011

Priifbericht

Lizenznehmer: LVEO

Proben-Nr. : QZ100 -1.11

Betrieb/Antragsteller: Forderverein Onser Saft e.V., Férderverein Onser Saft e.V. / Bad Boll
Bezeichnung der Probe: Apfelschorle, klar aus Direktsaft, 62%

Mindesthaltbarkeitsdatum: 27.01.2013

Charge-Nr.: =

Probeneingang: -

Analytischer Befund:

Probe-Nr. Relative Dichte (D - Titrierbare Saure(g/l)
20/20°C)/Grad Qechsle (WS pH 7,0)
100 32,40 4.9

Sensorische Priifung:

Farbe, Aussehen 4,63 Punkte
Geruch 4,38 Punkte
Geschmack 4,25 Punkte
Harmonie 4,25 Punkte
Qualititszahl 4,34 Punkte
Bemerkungen:

BEURTEILUNG

Das Erzeugnis erflillt hinsichtlich der durchgeflihrten Qualitatspriifung die Voraussetzungen fiir die
Verwendung des Qualititszeichens des Landes Baden-Wiirttemberg mit Herkunftsangabe fiir
Agrarprodukte.
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